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Barbera d’Asti 2021 94
Consistenza: 32 - Equilibrio: 31 - Integrità: 31

Arione Spa
Via Luigi Bosca, 135, 14053 Canelli, AT - tel +39 0141823172 - fax +39 0141823172 - info@arione.it - www.arione.it - Responsabili della 
produzione: Famiglia Arione (Titolare), Mauro e Luca Arione, Mauro Arione e Elisa Budri - Anno avviamento: 1978 - Vini prodotti: 27 - 
H7000000 - Ettari: 32 - Uve acquistate: d.n.f. - Esì - Fsì - Gno

Arione

Da oltre settant’anni, Arione lavora per un risultato d’eccel-
lenza, onorando il passato con uno sguardo rivolto al futuro, con 
esperienza, innovazione e sostenibilità, in linea con le richieste dei 
mercati nazionali e internazionali, celebrando l’autenticità del ter-
roir di Langhe e Monferrato. Oggi l’Arione Spa è guidata dai fratelli 
Mauro e Luca Arione, amministratori delle cantine di famiglia.

GLI ALTRI VINI

CoNtessa di CastiglioNe  
barbera d’asti 2021 IP: 93
C: 32 - E: 30 - I: 31 - O - H: d.n.f. - K: Barbera
CoNtessa di CastiglioNe  
barbera appassimeNto 2021 IP: 90
C: 33 - E: 30 - I: 27 - O - H: d.n.f. - K: Barbera

Commento Conclusivo
Eccezionale la fittezza estrattiva del Contessa di Castiglione 
Barbera Appassimento 2021, poi morbido al palato e balsamica-
mente evoluto al profumo. Più tonico e vivido il profilo del Contessa 
di Castiglione Barbera d’Asti 2021, la sua marasca polpa pulsa 
speziosa e ben viva. Il migliore è la Barbera d’Asti 2021, qui alle doti 
di fittezza e nettezza si aggiunge una suadenza palatale che vede la 
sua profilante acidità ben avvolta nella perfetta maturità della sua 
uva nativa. Complimenti.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 92,33 (missing value); QQT: inf
Indici complessivi: C: 32,33 - E: 30,33 - I: 29,67

Sensazioni: non si limita 
a rivelarsi allo sguardo mae-
stosamente massivo, anche al 
profumo si coglie nell’aere lo 
spessor del suo frutto denso, 
fitto come un muro. Ma mai 
più morbido fu l’urto, che 
ogni contatto pieghe e pie-
ghe d’estrattiva e glicerinosa 
polpa, godono avvertendoci 
che questo vino è equilibra-
tissimo oltre che portentoso 
in disponibilità di manto. Il tannino fitto ne fa poroso il tessuto, 
la morbidezza contraendolo e neutralizzandolo del tutto in amaro. 
Souplesse, complessità, fruttosità e speziosità perfino agrumeggianti 
d’ogni essente sensazione. Il tutto colto ed ammirato ad un virtuoso 
livello di enologico nitore, con la confettura di mora e le creme del 
rovere e dello sviluppo che ne balsamizzano l’aspergersi in vaniglia-
tissime effusioni.

Informazioni: O - J19-07-2023 - Ld.n.f. - Hd.n.f. - 
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